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Pakiety pobytowe



Sylwester w stylu Sheraton

Spraw by stat sie.on niezapomniany. .

Przywitaj Nowy Rok w nadmorskiej scenerii. Komfortowe pokoje hotelu
Sheraton Sopot oraz relaksujgce przestrzenie SPA pozwolg wypocza¢ =
i przygotowac sig na ten jedyny wieczor. Skorzystaj z bogatego pakietu
sylwestrowego, tak by powitaé Nowy Rok w stylu ... w stylu Sheraton!

Pakiet Sylwestrowy w Sheraton Sopot to potaczenie:

* . Wybranego wieczoru sylwestrowego.

* 2 noclegéw dla‘dwdch osdob w przestrzenlach pokOJu Superlor (30 12 1 01)

*  Petnego bufetu $niadaniowego

* . Nieograniczonego dostepu do strefy weIIness Sheraton Spa Experlence

* - ‘Powitalnego upominku w poko;u

*  Pdznego wymeldowania w dniu 1-go Styczhia :

¢ . 15% vouchera znizkowego na Niedzielny Brunch . - :
. 'Wythkowej atmosfery [ nlezapomnlanego czasu podczas Sylwestra w hotelu Sheraton Sopot :
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Menu

Zlmne przystawki

Tortilla Espanola
* Szynka Serrano z grillowanymi szparagami
i oliwg pomidorowa
* Kalmary z kaszanka i chorizo
» Kotleciki z soczewicy i kaszy bulgur
* Krewetki w sosie Romesco
* Pikantne krewetki z karmelizowang cebulg
* Marynowane sardynki w salsie verde
* Satatkaz o$miornicy i ziemniakdw
* Mujadda
* Buteczki Silverbeets
e Frittata z warzywami
* Grillowana cukinia, wedzony tosos$ z mietg
* Pieczona cielecina, mtoda rzymska satata,
~_pomidorki cherry, salsa z ogérka matosolnego
* Wedzona piers indyka z salsg ananasowg
. .imietg.
* Wybor seréow w’rosklch i hlszpansklch
-z winogronami,: karmellzowanyml orzechami-
‘i konfiturami :
* ‘Hummus 2 jalapenos’i warzywami"
* "Wtoskie i hisZpahskie' wedliny
* Podwedzane carpaccio wofowe z safatka -
: :z Iesnych grzybow i galaretka z Jezyn '
* Pieczony falafel z pomidorami i 2|oiam|

Salaty

* Safatka tabbouleh z ogorklem suszonyml

; _pomldoraml i serem feta

* Mifoda rzymska satfata z grlllowanyml
.krewetkami, .pieczonymi pomidorami i serem
-grana padaneo -

» -Satatka'z mozzarellg z grillowanymi warzywaml

» -Satatkaz kozim'serem, wedzong cielecing,

* “piklowanymiburakami i gruszkg

» Zielone sataty, grzanki, anchois, grillowany

~ bekon, piers z kurczaka, pomidorki cherry,
“oliwki, parmezan, ogorek zielony, papryka,
_dresingi, oliwy smakowe .

Chleb

:- AC|abatta p,szenna,,cmbattd oI:iwkoWa,: bégiétk:a,
_focaccia z pomidorami i oliwkowa .z tymiankiem

Owoce morza

+ Swieze ostrygi z dresingami
* Ostrygi zapiekane z sosem holenderskim
* Paella z krewetkami, matzami i szafranem

Grill

* Grillowana ryba maslana
* Szasztyk z krewetek i ananasa
* Rostbef

Zupy

» Libanska zupa z soczewicy z jagniecing
* Hiszpanska zupa z chorizo i pomidorami

Dania gorace

» Baskijski dorsz z pomidorami i chorizo

"~ Fabada”- tradycyjna potrawka hlszpanska'
KotIeC|k|ZJagnlecmywsoye mletowym ‘
. *. Duszone warzywa $rédziemnomorskie

.z szalotkami i pieczonymi pomidorami

- - Patatas bravas -
*«° Baktazany faszerowane warzywaml i kasza :

~ bulgur

: °: Domowy makaron z kacqu, szparagaml

. i.pomidorkami cherry<

Desery

. Tort czekoladowy z kremem .
pomaranczowym i konflturq gorzklch
pomaranczy - S

"~ e Tort czekoladowy Z kemem z owocow

: Iesnych na rolad2|e mlgdaioweJ

. *. Tort chatwowy na biszkopcie bezglutenowym
. ». Sernik pomaranczowy

- - Baklava- Co

"~ ¢ Tarta czékoladowaz I|k|erem

~ pomararnczowym

: -: Krem Katalonski

. . Churros z sosem. czekoladowym

- - Mus pistacjowy z owocami-lesnymi:

*«° Mus z biatej czekolady z nuta pomaranczy ‘
~* Mus czekoladowy z konfitura figowa

: °: Nugat migdatowy

. ». Ciasto cytrynowe z. mlgda’raml
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Menu

« Poledwica z jelenia z domowej wedzarni,
piklowane borowiki, wedzony boczek z dzika,
mus z buraka z Zubrowka

« Domowe pierogi z kaczka duszona w
karmelowym piwie, prazona pigwa, sos jablkowy
z trawg zubrowg
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Menu

Zimny bufet rybny

Ceviche z dorsza battyckiego, sos z limonki
i granatu

Matze nowozelandzkie z emulsjg mango,
chili i kolendra

Krewetki z prazonym sezamem, ocet
malinowy

Halibut z domowej wedzarni na chrupigcej
satacie z marynowanymi kurkami

i liofilizowanym chrzanem

Tatar z podwedzanej troci, konfitura

'z cebuli _
Oplekany tunczyk marynowany w trawie
cytrynowej, salsa z kwaszonej gruszkl

'z markujg

Zlmny bufét mle;sny

‘Foie gras na stodkim chlebie zytnim,
-truskawki, krem z octu balsamicznego -
‘Carpaccio wotowe z marynowanymi -
‘borowikami, emulsjaz rukoli
.Zabie udka z mastem czosnkowo - chili -
‘Rostbef z grlliowanyml szparagaml
‘Udziec jagniecy z sosem mietowym
-Paté z-dzikiego- ptactwa z galaretkq
‘zubrowg

Zlmny bufet ve ge

‘Terina z koziego sera z pudrem ollwkowym '

Tarta z grillowanymi karczochami
‘i prawdziwkami - 0

‘G‘rill‘oWa'ny'o'scyp’ek:w:er:nqlsji :

.pomaranczowej . _

-Plastry pieczonego buraka z mallnaml
i kozim serem '

‘Chtodnik z ogorka zZ. mlgtq

Gorace stacje
ORIENTALNA:

* Kurczak w czerwonym curry
z mleczkiem kokosowym, ryz
jasminowy

* Zupatom yum z krewetkami

POLSKA:

* Pieczona dziczyzna lekko
podwedzana trawg zubrowsa,
SOS z czerwonego wina

e Zurekna gesmle

Zimne StaQ]e
“ORIENTALNA: '

. Ostrygl z sosem. I|monkowym z ch1I|,:

- truskawkami i markujg
+ Stacja sushi, sashimi, ocet winny
. z szalotka, tabasco .

' POLSKA

* Wybor seréw regionalnych
- z kaszubskim miodem -

i Kaszubski stofzszynkaml kle?basy, ‘

_ salcesony, wedzona kaczka, gesina :

- Smalec, ogorki kiszone, grzyby -

~ marynowane, patison, dynia

~ marynowana, kukurydza mini,

- cebulki pertowe, sliwki w occie -

- wybor kaszubskich ryb wedzonych
~ z domowej wedzarni, domowe .
- chleby na zakwasie -
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Menu

Dama gorace

Duszona wotowina w hiszpanskim
czerwonym winie z warzywami
* Kacze uda confit z sosem figowym
* Baskijski dorsz z pomidorami i chorizo
* Bulgur z warzywami i mietg
* Duszone warzywa
srédziemnomorskie z szalotkami
i pieczonymi pomidorami
* Gratin dauphinois z topinamburem
i grillowang gruszka
* Pieczone baktazany z kozim serem
* .Paella.:z owocami-morza

Salaty

» Satfatka z podwedzana kacqu,
‘marynowana rzepa, gruszka
-W-czerwonym winie i orzechy w’roskle

* Safatka z komosa ryzowy, kurczak
‘tandori iananas . S .

* Safatka z kalafiora, prazone orzechy

~ nerkowca, ogdrek piklowany,
‘cieciorka C

* Mtody szpinak z rukolg, wedzona tro¢
-battycka, ceviche z czerwonej cebulki,
‘kietki groszku, dressing z kumkwata

. :Marynowane oliwki, suszone .
‘pomidory, hummus

* Oliwa imbirowa, oliwa czosnkowa
-z limonka, oliwa chili -

Zupy

* Hiszpanska zupa z owocami morza
* Bulion wotowy z soczewica
i warzywami korzeniowymi

Desery

* Tort czekoladowy z kremem
pomaranczowym i konfiturg
z gorzkich pomaranczy
* Tort z mlecznej czekolady z kremem
z owocow lesnych na roladzie
" migdatowej Co

_* Tort z biatej czekolady z kremem

- malinowym i prazynkg

. Sernik pieczony z pomaraficzami
-+ Sernik cynamonowo - miodowy.

~ na maslanym spodzie -

e+ Tarta ganache z. pomaranczam|

e+ Tarta brllée wanlllowe

+ Krem marakuja ,
- Mus pistacjowyz owocami: Iesnym| :
~* Musz biatej czekolady z nutg

. pomaranczy i-kruszonka piernikaq:

"¢ Panna cotta czekoladowa z'sosem

. wamllowym .

Ce Bursztynowe t|ram|su
. Opera .
- » Profiterole z kremem z mlecznej :

~ czekolady i whisky

- . Magdalenki
"¢ Financier z owocami
. *. Fontanna czekoladowa z owocami
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,,,,,, W4w.ykona.niu Zespoqunaszej CUKERRN T T T T T T
AAAAAA M . k . . L A' . '.' L * D . A L Cena Od Osoby L
- - - * - -MUZyKa nha zywo W aranzacji zespotu buo Amor- - - - - - - - Sev AN TIYY NT
- - * . Szerokiwybér napojow i alkoholiw tym - - -~ - - .. 290 PLN s

---- czerwone i biate wino, napoje ~~~ 18:00 —22:30
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Menu

Zlmne przystawki

Tortilla Espanola

Szynka Serrano z grillowanymi szparagami
i oliwg pomidorowa

Kalmary z kaszanka i chorizo

Kotleciki z soczewicy i kaszy bulgur
Krewetki w sosie Romesco

Pikantne krewetki z karmelizowang cebulg
Marynowane sardynki w salsie verde
Satatka z o$miornicy i ziemniakéw
Mujadda

Buteczki Silverbeets

Frittata z warzywami

Grillowana cukinia, wedzony toso$ z mietg
Pieczona cielecina, mtoda rzymska satata,

-pomidorki cherry, salsa z ogérka matosolnego -
‘Wedzona pier$ |ndyka z salsa ananasowq

‘i mietg

'Wybor seréw wtoskich i hisipa’hskich '

Zv wmogronaml karmellzowanyml orzechaml
:| konfiturami

Hummus z Jalapenos i warzywam|
.Wtoskie. i hiszpanskie wedliny . .
-Podwedzane carpaccio wotowe z-satatka -
-z lesnych grzybéw i galaretka z jezyn -
‘P|eczony falafel z pomldoraml i ZIO{am|

Salaty

-Satatka- tabbouleh Z ogorklem suszonymi
‘pomidorami i serem feta" :

‘Mtoda rzymska satata z grillowanymi krewetkami,
‘pieczonymi p'om'idOrami i serem graha 'padario '
‘Satatka z mozzarellq z grlllowanym| warzywaml
:Safatka z kozim serem, wedzong cnelecmq
_piklowanymi burakami i gruszkg

.Zielone sataty, grzanki, anchois, grillowany bekon
.piers.z kurczaka, pomidorki cherry, oliwki,
-parmezan,-ogorek Z|elony, papryka dresmgl olrwy
‘smakowe - :

Chleb

-Ciabatta pszenna, ciabatta oliwkowa, bagletka
focacma z pomldoraml i oliwkowa z tymlanklem

Owoce morza

» Swieze ostrygi z dresingami
* Ostrygi zapiekane z sosem holenderskim
* Paella z krewetkami, matzami i szafranem

Grill

* Grillowana ryba maslana
e Szasztyk z krewetek i ananasa
* Rostbef

Zupy

* Libanska zupa z soczewicy z jagniecing
* Hiszpanska zupa z chorizo i pomidorami

Dania gorace

~* Baskijski dorsz z pomidorami i chorizo
. *. ,Fabada”- tradycyjna potrawka. hlszpanska
. ». Kotleciki z jagnieciny w sosie mietowym
- *- Duszone warzywa $rodziemnomorskie -

z szalotkamii i pleczonyml pomldoraml ;

~* Patatas bravas
. Bak{azany faszerowane warzywaml i kaszq

bulgur

- *- Domowy makaronz kacqu, szparagaml g

i pomldorkaml cherry

Desery

Tort czekoladowy z kremem pomaranczowym
i konfltura gorzkich’ pomaranczy -

~« Tort czekoladowy z kemem z owoc6w lesnych na

roladzie migdatowej

- ». Tort chatwowy na biszkopcie bezglutenowym
~ e Sernik pomaranczowy S
"¢ Baklava“

~+ Tarta czekoladowa z likierem pomarariczowym
~*  Krem Katalonski . i ;

. *. Churros z sosem. czekoladowym :

- - Mus pistacjowy z owocami lesSnymi -

" ¢ Mus Z biatej czekolady z nutg pomaranczy
~* Mus czekoladowy z konfitura figowg

: 0: Nugat migdatowy _

. ». Ciasto cytrynowe z m|gdafam|

Kontakt Julla AdeJ Julla ade@sheraton com, I +48 58 767 16 73 | +48 730 808 792
. Wybrang opcje Sylwesterowa nalezy optaci¢ do 30 listopada. .



FN
S
% M

“;gd"‘

Sheraton

SOPOT HOTEL




P
)y
Y S v
A

‘\): ‘L

Sheraton

SOPOT HOTEL

Menu

« Poledwica z jelenia z domowej wedzarni,
piklowane borowiki, wedzony boczek z dzika,
mus z buraka z Zubrowka

« Domowe pierogi z kaczka duszona w
karmelowym piwie, prazona pigwa, sos jablkowy
z trawg zubrowg
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Menu

Zimny bufet rybny

Ceviche z dorsza battyckiego, sos z limonki
i granatu

Matze nowozelandzkie z emulsjg mango,
chili i kolendra

Krewetki z prazonym sezamem, ocet
malinowy

Halibut z domowej wedzarni na chrupigcej
satacie z marynowanymi kurkami

i liofilizowanym chrzanem

Tatar z podwedzanej troci, konfitura
zcebuli _
-Opiekany tu nczyk marynowany w traW|e :
cytrynoweJ, salsa z kwaszonej gruszk| '

'z markujg '

Zimny bufet mle;sny

Foie gras na stodkim. chlebie zytnim, .
-truskawki, krem-z octu-balsamicznego -
‘Carpaccio wotowe z marynowanymi |
‘borowikami, emuISJa z rukoli .
-Zabie udka z mastem czosnkowo - chili-
‘Rostbef z grillowanymi'szparagami
‘Udziec jagniecy.z sosem migtowym

-Paté z dzikiego ptactwa z galaretkq zubrowq :

Zlmny bufet vege

‘Terina 'z koziego sera z pudrem ollwkowym -
‘Tarta z grillowanymi karczochami '
i prawd2|wkam| : :

‘Grillowany oscypek w emU|SjI
‘pomaranczowej _
_Plastry pieczonego buraka z malinami .

‘i kozim serem Co

‘Chtodnik z ogérka z migtg

Gorace stacje
ORIENTALNA:

* Kurczak w czerwonym curry
z mleczkiem kokosowym, ryz
jasminowy

* Zupa tom yum z krewetkami

POLSKA:

* Pieczona dziczyzna lekko
podwedzana trawg zubrowa, sos
Z czerwonego wina

c Zurek na gesmle

Zimne Staqe

: ORIENTALNA
. *. Ostrygi z sosem Ilmonkowym y4 ch|I|

* truskawkami i markujg

~* Stacja sushi, sashimi, ocet winny

.z szalotka, tabasco.

' PO LSKA:

Wybor seréw reglonalnych j
-z kaszubskim miodem -

~* Kaszubski stot z szynkami, kietbasy,

. salcesony, wedzona kaczka, gesina .

- - Smalec, ogorki kiszone, grzyby:

~ marynowane, patison, dynia '
. marynowana, kukurydza mini, cebulki.
- pertowe, sliwki w occie wybdr -

- kaszubskich ryb wedzonych .
. Z domowej wedzarm domowe chIeby,
- na-zakwasie 2 o o ° 9 o o
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Menu

Dama gorace

Duszona wotowina w hiszpanskim
czerwonym winie z warzywami
* Kacze uda confit z sosem figowym
* Baskijski dorsz z pomidorami i chorizo
* Bulgur z warzywami i mietg
* Duszone warzywa srédziemnomorskie
z szalotkami
i pieczonymi pomidorami
* Gratin dauphinois z topinamburem
i grillowang gruszka
+ Pieczone bakfazany z kozim serem
* .Paella z owocami morza -

Salaty

* -Satatka z podwe;dzanq kacqu, :
‘marynowana rzepa, gruszka
-w-czerwonym winie i-orzechy w’foskle
g aiasalgkomesaliy o aiiicZa S
.tandori i ananas. o
* ‘Satatka z kalafiora, prazone orzechy

‘nerkowca, ogérek piklowany, cieciorka
* -Mtody szpinak z rukolg, wedzona troé¢ -

‘battycka, ceviche z czerwonej cebulki,
‘kietki groszku, dressing z kumkwata -

* ‘Marynowane oliwkKi, suszoné pomidory,

.hummus. o
* ‘Oliwa imbirowa, oliwa czosnkowa :
z I|monkq, ollwa ch|I|

Zupy

* Hiszpanska zupa z owocami morza
* Bulion wotowy z soczewica
i warzywami korzeniowymi

Desery

* Tort czekoladowy z kremem
pomaranczowym i konfiturg
z gorzkich pomaranczy
* Tort z mlecznej czekolady z kremem
z owocow lesnych na roladzie
" migdatowej" o

~* Tort z biatej czekolady z kremem

- malinowym i prazynkg -

_*. Sernik pieczony z pomarariczami
- . Sernik cynamonowo - miodowy -

- na maslanym spodzie

_+. Tarta ganache z pomarariczami .

~ ¢ Tarta brilée wanlllowe '

s Krem marakuja A
- * Mus pistacjowy z owocami Iesnyml
~* Mus z biatej czekolady z nuta

. pomaranczy i kruszonka plernlkowq

" * Panna cotta czekoladowa z sosem

. waniliowym.

$ o Bursztynowe tlramlsu
~*. Opera .
- - Profiterole z kremem Z mIeczneJ

- czekolady i whisky

. ». Magdalenki.
"¢ Financier z owocami
. * Fontanna.czekoladowa z owocami .
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