POniedZialkOwy ~ WIELKANOCNE DANIA
Bufet Wielkanocny "

" ODOSOBY
Wielkanocne-tradycyjne dania, lokalne smaki,

wyborne stodkosci czyli nasz przepis na rodzinny czas
swietowania.

Wiecej szczegotow na www.sheratonsopot.pl/wielkanoc

Restauracja Wave *
‘v PONIEDZIALEK, 2 kwietnia
13:00 - 20:00
WAW-NAYEREN Rezerwacje: 883 727:505°
restaurant wioleta.korwin-piotrkowska@sheraton.com



http://www.sheratonsopot.pl/wielkanoc
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Sheraton

SOPOT HOTEL

Poniedzialkowy Bufet Wielkanocny

Bufet rybny zimny

* Jaja nadziewane musem
z makreli

* Terina z szyjkami
rakowymi

* Kalmary nadziewane
owocami morza

* Galaretki w wedzong
makrelg i suszonymi
pomidorami

* Krewetki marynowane
na chrupiacej satacie
z emulsjg limonkowg

Bufet miesny zimny
* Cielecina sous vide
Z musem
musztardowym
* Rostbef z salsg
Zz mango i papryki
* Pasztet z kaczki
z karmelizowang
gruszka
* Wotowe Carpaccio
z rucola i oliwg truflowa
* Terina wieprzowa
Z jajem przepiorczym
e Gaspacho andaluzyjskie

Bufet wegetarianski
zimny

Bruschetta z kurkami
Mini placuszki z cukinii
w tempurze i pikantnym
majonezem

Grillowane pieczarki
nadziewane musem z sera
koziego

Quische ze szparagami
i gorgonzolg

Grillowany baktazan

i cukinia z oscypkiem

Satatki

Chrupigce sataty

z wedzonym pstragiem oraz
jabtkowo mietowym
ogorkiem

Mtode sataty z jajkiem
przepiérczym

Mini cesar z kurczakiem

i chipsem z boczku

Bufet satat

*  Wybor satat: radichio
z frizze i lollo rosso,
rzymska z rucolg
i roszponkg

* Grzanki czoskowe

* Oliwki marynowane

* Grillowany bekon, pier$
z kurczaka

* Pomidorki cherry

* toso$ wedzony

* Parmezan

* Ogorek zielony

* Papryka

* Pomidory suszone

*  Wybor dresingéw
(wtoski, czosnkowy,
vinaigrette pomidorowy,
rzodkiewkowy na
jogurcie, vinaigrette
malinowy)

Sery
* Deska seréw
miedzynarodowych

Oliwy

* Imbirowa

* Czosnkowa z limonka
* Chili
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Poniedzialkowy Bufet Wielkanocny

Stacja na ciepto

* Jajka faszerowane
szpinakiem, grzybami,
tososiem

* Szynka wieprzowa-
noga z sosem gravy,
zurawinowym

Ryby Grill
* Makrela marynowana
w zestach z cytryny
* Krewetki w czosnku
i chilli

Miesa Grill
e Kurczak w ziotach
* Roastbeef z czosnkiem

Zupa

Rosét z dzikiego ptactwa

z domowym makaronem
Krem z pieczonych burakéw
Z ananasem

Dania gorace

Migsne: poledwiczki
wieprzowe w sliwowicy

w sosie szatwiowym
Miesne: kurczak
kukurydziany z porami
duszonymi w biatym winie
Rybne: Stew z owocow
morza z warzywami w sosie
szafranowym
Wegetarianskie: kotlety
z zielonej soczewicy

w pomidorach z kminem
rzymskim

Warzywa: Satatka

z zielonych warzyw

Z prazonymi orzechami
Mtode ziemniaki z pesto
bazyliowym

Desery

* Mazurek czekoladowo -
pomaranczowy

* Mazurek kajmakowy

* Babka drozdzowa
z rodzynkami

* Sernik pieczony

* Keks

* Babka piskowo -
cytrynowa

* Fontanna z owocami

* Tort: Czekoladowa
pasja

* Tort: Kawowy z chutney
gruszkowym

* Tort: Czekoladowy
z porzeczka

* Tort: Pralinowy
z czekolada

* Tarta: Brule waniliowe
* Tarta: Czekoladowa
z figami w rumie

* Pascha z bakaliami
* Mus biata czekolada
z galaretka cytrynowa
* Mus czekoladowy
z konfi pomaranczowo
morelowy
* Sernik cynamonowo
miodowy



