Niedzielny -~
Bufet Wielkanocny
Odwiedz nas'i ciesz si€ rodzinng atmosferg
podczés \/:Vielikar:mc:neg:o SUfétu :pe’r:nego

tradycyjnych i Swigtecznych dan.

Wiecej szczegdtow na www.sheratonsopot.pl/wielkanoc

Restauracja Wave -

v NIEDZIELA, 1 kwietnia
13:00 - 17:00

VWWAW-NAVARSE Rezerwacje: 883 727 505
restaurant wioleta.korwin-piotrkowska@sheraton.com

180 PLN

OD OSOBY


http://www.sheratonsopot.pl/wielkanoc
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Niedzielny Bufet Wielkanocny

Bufet rybny zimny

Wybér tradycyjnych
sledzi kaszubskich

(w $mietanie,

w pomidorach, w oliwie)
Wedzone sardynki
marynowane

w cytrusach

Tatar z wedzonego
tososie z kawiorem
(voul au vent)

Quishe z wedzonym
tososiem i szparagami
Jaja przepiorcze
faszerowane wedzonym
pstragiem z czarnym
sezamem

Bufet miesny zimny

Miesa i wedliny

z hotelowej wedzarni
Podwedzana piers
kaczki sous vide na
galaretce (agar)
zurawinowej

Domowy pasztet

z krdlika z
marynowanymi kurkami
Jaja nadziewane musem
z kurczaka

Terina z dzika

z orzechami laskowymi
Chtodnik z botwiny

Z jajem przepiorczym

Bufet wegetarianski
zimny

Tarta z grillowanym

karczochami i kozim serem

Jaja nadziewane satatka

warzywnag, jaja faszerowane

tapenadg z oliwek,

z tunczyka

Carpaccio z buraka

i ananasa

Pasztet grzybowy z kaszg
jaglang

Grillowana papryka,
karczochy, pieczarki

i cukinia z kremem
balsamicznym

Satatki

Satatka z taglliolini

z poledwiczka wieprzowa
oliwkami i karczochami
Satatka z wiosennych
nowalijek z vinaigrette
poziomkowym

Satatka z kolorowych
ziemniakow z tososiem
wedzonym i pomidorkami
cherry

Jaja faszerowane vege
grzyby, szpinak

Bufet satat

Wybor satat: radichio

z frizze i lollo rosso,
rzymska z rucolg

i roszponkg

Grzanki czoskowe
Oliwki marynowane
Grillowany bekon, pier$
z kurczaka

Pomidorki cherry
tosos$ wedzony
Parmezan

Ogorek zielony
Papryka

Pomidory suszone
Wybér dresingéw
(wtoski, czosnkowy,
vinaigrette pomidorowy,
rzodkiewkowy na
jogurcie, vinaigrette
malinowy)

Sery

Deska serow
miedzynarodowych

Oliwy

Imbirowa
Czosnkowa z limonka
Chili
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Niedzielny Bufet Wielkanocny

Stacja na ciepto

*  Wellington z tososia

* Pieczona domowa biata
kietbasa z chrzanem
i cebulg

Ryby Grill
* Tro¢ w oliwie ziotowej
* Krewetki w czosnku

i chilli

Miesa Grill

* Poledwica wieprzowa
w nalewce z pigwy

* Roastbeef marynowany
w musztardzie
francuskiej

Zupa

Tradycyjny Zur wielkanocny
z chrzanem

Wiosenna zupa

z botwiny z jajem
przepiorczym

Dania gorace

Migsne: pieczona
peklowana szynka

w miodzie z gozdzikami
Miesne: piers z perliczki
W sosie z czarnej porzeczki
Rybne: Pieczony pstrag
teczowy w sosie rakowym
Wegetarianskie:
ciecierzyca z batatem

i warzywami korzeniowymi
Warzywa: Bukiet mtodych
warzyw (marchewka baby,
brokut, kalafior, fasolka)
Ziemniaki gratin z gruszka

Desery

* Mazurek czekoladowy
Z pomaranczami

* Mazurek kajmakowy

* Sernik pieczony

* Makowiec

* Szarlotka

* Pascha z bakaliami

* Szarlotka gruszkowa
z kremem migdatowym

* Mus mleczna czekolada
z owocami lesnymi

* Mus adwokatowy
z gruszka, w biatym
winie

* Fontanna z owocami

* Tort: Biata czekolada
Z cremo cytrynowym,
z prazynka cytrynowg
* Tort: Krélewska malina,
cremo czekoladowe,
zelka malinowa, rolada
czekoladowa

* Tarta: brule waniliowe
* Tarta: czekoladowa
z figami w rumie



